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画像はイメーデです.

MIRA―DashiO C100       2%
食塩            0.2%
水             97.8%
白ネギ            適量

にんにく            適量

ショウガ           適量

(合計100%)

1.刻 んだ香 味 野 菜 とほかの材料 を

すべて加熱する。

2.濾 すなどして、香味野菜を取 り除 く。

3.各 種 スー プや ラー メ ンスー プの

ベース としてお使い ください。

香 味 野 菜 をセ ロ リ・ 玉 ね ぎな どに

変えることで、ブイヨンのような洋風

のスープベースにな ります。

プレーン畜肉ダシタイプ

MIRA― Dashi① C100

画像はイメージです.

MIRA― Dashi③ C800       3%
左記の植物性 清湯       97%

(合計100%)

植物性 清湯の代わ りに、各種スープ

ベースをお使いいただ くこともで
｀
きま

す。

名  称

原材料名

保存方法

賞味期限

香 味 調 味 料

油脂加工食品(植物油

脂、穀物エキス、酵母
エキス、野菜エキス)、

たん白加水分解物、大

豆ペ プチド、豆乳、豆

乳加工食品(大豆食物

繊維含有品、豆乳 )、 食

塩 、豆乳発酵 食 品 /
酸化 防止剤 (V.E)、

(一部に大豆を含む)

要 冷蔵 (10°C以 下 )

360日

白湯ダシタイプ

MIRA―Dashi① C800

名  称

原材料名

豆 乳 加 工 食 品

豆 乳 クリーム加 工 食 品

(大 豆食物繊維含有品、

豆 乳 クリーム )、 油 脂 加

工食品 (植 物油脂、穀物
エキス、酵母エキス、野

菜エキス)/pH調整剤、

乳化剤、(一 部に大豆を含

む)

要 冷蔵 (10°C以 下 )

360日

保存方法

賞味期限
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